
 

 

 
 

LA CAVE 
  

NOS VINS BLANCS - 0,75cl 
MÂCONNAIS 
 

Mâcon Chaintré « Alcyomée » Domaine V. CORNIN 2023     29 Euros 
Mâcon Verzé Domaine N. DELFAUD 2022        29 Euros 
Mâcon Vinzelles « Les ARBILLONS » 2023       29 Euros 
Bourgogne Aligoté Château de la Greffière 2022      29 Euros  
Saint Véran « le Clos » Domaine les Arbillons 2023      33 Euros 
Pouilly Fuissé « Le Paradis » Domaine Les Arbillons 2022     38 Euros 
Pouilly Fuissé 1er Cru « Les Chevrières » Domaine V. CORNIN 2022    45 Euros 
Bourgogne blanc « l’Arquelaine » Domaine C. PERRIN 2022     31 Euros 
Viré Clessé « Quintaine » Domaine MICHEL 2022      41 Euros 
Beaujolais blanc Domaine CHEYSSON 2023       28 Euros 
 
CÔTE CHALONNAISE 
 

Rully « Maizières » Domaine V. DAUX 2019       54 Euros 
Mercurey Domaine RAQUILLET 2022        65 Euros 
   
CÔTE DE BEAUNE 
 

Puligny Montrachet « Le Trézin » Domaine d’ARDHUY 2019     90 Euros 
Ladoix « Le Rognet » Domaine d’ARDHUY 2019      85 Euros 
 

CÔTE DE NUIT 
 

Marsannay Domaine J. FOURNIER 2022       59 Euros 
Bourgogne Hautes Côtes de Nuits « Clematis Vitalba » Domaine C. NAUDIN 2021  59 Euros 
Nuits-Saint-Georges « les creux fraîche eau » Domaine GRAMONT 2022   76 Euros  
 

VALLÉE DU RHÔNE 
 

Condrieu « la Galopine » Domaine DELAS FRERES 2020     89 Euros 
Saint Joseph « sous l’Amandier » Domaine C. CURTAT 2023     58 Euros 
Viognier Ardèche IGP 2022         29 Euros 
Vin Orange Inspiration « V.D.F. » Domaine X. VIGNON       28 Euros 
 

LOIRE 
 

Menetou-Salon « Vignes de Ratier » Domaine Henry PELLE 2022 Bio   35 Euros 
Sancerre « La Croix au Garde » Domaine PELLE 2023 Bio     36 Euros 
Pouilly Fumé « le grand Plateau » Domaine Gui SAGET 2022     38 Euros 
 

SUD-OUEST 
 
Jurançon Domaine CAUHAPÉ 2020        33 Euros 
 

HONGRIE : Tokajie (0.50cl) 2021        19 Euros 
  



 

 

 
 
 

NOS VINS ROUGES - 0,75cl 
 
 
 
MÂCONNAIS 
 
Mâcon Verzé Domaine N. DELFAUD 2022       29 Euros 
Mâcon Bray « La guenon » Domaine C. PERRIN 2022     29 Euros 
Mâcon Milly Lamartine Domaine les ARBILLONS 2022     29 Euros 
 
BEAUJOLAIS 
 
Morgon Canon Domaine M. GUIGNIER 2020 Bio      31 Euros 
Juliénas « Réserve de la Cadole » vieilles vignes Domaine du MAUPAS 2022  29 Euros  
Chiroubles « Le Prieuré » cuvée Dame Nature Domaine CHEYSSON 2022  35 Euros 
Saint Amour Château de la Greffière 2022      31 Euros 
Chénas « L’Indésirable » Domaine LESPINASSE 2022     29 Euros 
 
LOIRE 
 
Sancerre « La Croix au Garde » Domaine Henry PELLE 2022 Bio   35 Euros 
 
CÔTE CHALONNAISE 
 
Rully « Maizières » Domaine V. DAUX 2019       39 Euros 
Givry 1er cru « Le Vigron » Domaine V. LUMPP 2022     39 Euros 
Mercurey Domaine RAQUILLET 2022       59 Euros 
 
CÔTE DE BEAUNE 
 
Volnay « vieilles vignes » Domaine Maxime DUBUET BOILLOT 2022   85 Euros  
Beaune « Grand Cœur » Domaine M. DUBUET-BOILLOT 2022    88 Euros 
Pernand Vergelesses Domaine DUBREUIL FONTAINE 2021    48 Euros 
Savigny-les-Beaune Domaine F. CARILLON 2020      61 Euros 
Chorey les Beaune « Les Beaumonts » Domaine M. PRUNIER & Fille 2021  49 Euros 
Corton « Les Renardes » Grand Cru Domaine MALLARD 2018    170 Euros 
 
CÔTE DE NUIT 
 
Fixin « Les petits crais » Domaine J. FOURNIER 2020 Bio    59 Euros 
Marsannay « Cuvée St. Urbain » Domaine J. FOURNIER 2021 Bio   48 Euros 
Nuits Saint Georges Domaine Maxime DUBUET BOILLOT 2021    98 Euros 
Charmes-Chambertin Domaine HUGUENOT 2018      190 Euros 
Vosne Romanée Domaine des PERDRIX 2019      120 Euros  
 
 
 
 



 

 

 
 
 
VALLÉE DU RHÔNE 
 
Côte-Rôtie « Ampodium » Domaine ROSTAING 2020     120 Euros 
Syrah Domaine de la Combe au Mas 2022       29 Euros 
Ciel d’Orage IGP Collines Rhodaniennes Les Déplaude de Tartaras 2022 Bio  31 Euros 
Gigondas « Inspiration » Domaine X. VIGNON 2019     46 Euros 
Crozes-Hermitage « Fées des Champs » Domaine C. CURTAT 2023   39 Euros 
Cairannes Domaine RICHAUD 2022        39 Euros 
Ventoux Domaine Xavier VIGNON 2021       28 Euros 
Châteauneuf du Pape Domaine X. VIGNON 2019      59 Euros 
Saint Joseph « Nomade » Domaine C. CURTAT 2022     48 Euros 
 
LANGUEDOC 
 
Chäteau de Lascaux « Garrigues » 2022 Bio      32 Euros 
Pic Saint Loup « Parcelle » PUECH HAUT 2020      31 Euros 
Corbières « Corps à Corps » Dom et Terre 2021 Bio     31 Euros 
 
SUD-OUEST 
 
Madiran « Torus » Domaine Brumont 2019       33 Euros 
 
BORDELAIS 
 
Moulis La Salle de Château POUJEAUX 2016      48 Euros 
Saint Estèphe Ormes de Pez 2017        69 Euros 
 
PROVENCE 
 
Clos Victoire Château Calissanne 2021       38 Euros 

 
 
NOS VINS ROSÉS - 0,75cl 

 
 
Mâcon rosé Domaine THEVENET & FILS 2023      26 Euros 
Côtes de Provence Château ROSAN 2023 Bio      31 Euros 
Côtes de Provence Château ROSAN 2023 – 50cl Bio     18 Euros 
  

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

VINS BLANCS - 37,5cl 
 
MÂCONNAIS 
Mâcon « Les Charmes » Cave de Lugny 2021      17 Euros 
Saint Véran « Clos l’Ermitage St. Claude » Domaine THEVENET & FILS 2021  17 Euros 
Viré Clessé Domaine MICHEL 2022        21 Euros  
 
LOIRE 
Sancerre « La croix au Garde » Domaine H. PELLE 2023 Bio    17 Euros 
 
CÔTE CHALONNAISE 
Bourgogne Chardonnay Domaine DROUHIN 2021      16 Euros  
Rully « Maizières » Domaine V. DAUX 2022      23 Euros 
Mercurey Domaine de CHAMIREY 2020       35 Euros 
 
CÔTE DE NUITS 
Marsannay Cuvée Saint Urbain Domaine J. FOURNIER 2022 Bio   25 Euros 

 
 

VINS ROUGE – 37,5cl 
 
MÂCONNAIS 
Milly Lamartine Cave du Père Tienne 2019       16 Euros 
 
BEAUJOLAIS 
Morgon Domaine M. GUIGNIER 2020       17 Euros 
Saint Amour « Les Améthystes » Domaine M. GUIGNIER 2022    17 Euros 
Chiroubles Domaine CHEYSSON 2023       16 Euros 
Chiroubles Domaine CHEYSSON 2023 – 50cl      19 Euros 
   
LOIRE 
Sancerre « La croix au Garde » Domaine H. PELLE 2018 Bio    17 Euros 
 
CÔTE CHALONNAISE 
Mercurey Domaine RAQUILLET 2022       30 Euros 
Rully Domaine V. DAUX 2021        20 Euros 
        

 
NOS BULLES… 

 

Crémant de Bourgogne Sainchargny Cave de LUGNY     29 Euros 
Champagne DRAPPIER « Carte d’Or blanc »      69 Euros 
Champagne DEUTZ (brut classic)        88 Euros 

  
 

NOS VINS AU VERRE (à partir de 7€): Merci de demander notre sélection du jour ! 
Il peut y avoir des écarts sur certains millésimes et nous nous en excusons. 

 
 



 

 

 

 
 

La Carte des Boissons 
 

Les Eaux et softs  
 
Eau plate ou gazeuse (PUREZZA – micro-filtrée)    3.50 Euros 
Jus de fruits (adamance) 25cl       6.50 Euros 
Cocktail de fruits (10cl)        6.50 Euros 
Soda (33cl)         4.50 Euros 
Sirop          2 Euros 
Café          2.90 Euros 
Thé/infusion         4.50 Euros 
 

Les apéritifs avec alcool 
 
 Apéritif maison (8cl)        8.50 Euros 
 Coupe de Champagne / kir royal (10cl)      12 Euros 
 Kir / communard (8cl)        6 Euros 
 Bière artisanale « PAILLE » de Lournand (33cl)    7 Euros 
 Vin cuit / suze / campari (6cl)       6 Euros 
 Anis (2cl)         4 Euros 
 Americano maison (10cl)       12 Euros 
 Whisky / coca (10cl)        8 Euros  

Gin (6cl)         6 Euros 
 Cocktail avec alcool (10cl)       10 Euros 
 

 Whisky (4cl)  
 
-Nikka Days (blended-japonais)      9 Euros 

 -Glenfiddich (single malt)       6 Euros 
 -Jack Daniels         9 Euros 
 -Woodford Reserve (bourbon)       10 Euros  

-Sir Edwards (blended scotch whisky)      8 Euros 
 -Talisker (single malt)        10 Euros 
 

 Les digestifs (4cl) 
  

-alcools ambrés        9 Euros 
 -alcools blancs         8 Euros 
 -alcools verts         8 Euros 

 
  
 
 
 



 

 

 
 
 
 

LE VIGNOBLE DU MÂCONNAIS 
 
 
 

 


